
Ceia de de Natal 2011 
24 de dezembro 

 
Entradas 
mini roll linguado com camarão 
salmão marinado com kummel e dill 
carving de grana padano 
seleção de queijos importados (brie, gorgonzola, gruyère, gouda) 
presunto parma com pérolas de melão  
 
Saladas 
ceviche de polvo e camarão ao limão siciliano 
causa limeña com pupunha assado in small glass 
cogumelos de Paris à Provençal 
Tataki de atum frito com micro greens dentro da taça 
salada chinesa com shimeji 
mini caprese ao pesto sauce 
sushi e sashimi variado  
charuto de berinjela, cenoura e mussarela ao pesto 
mesclum de folhas com croutons de alho 
molhos e azeite 
estação de caviar 
 
Antipastos 
Azeitonas chilenas marinadas 
baby charlote ao vinho 
sardella 
alichella 
baby búfala mussarela 
tomate cereja 
abobrinha à julienne marinada 
tomate seco com pistache 
home made pickles. 
castanha de cajú assada 
castanha do pará ao curry 
nozes torradas 
amêndoas torradas 
 
Molhos 
caesar, molho de queijo, mostarda, italiano, francês, balsâmico, azeite extra virgem, 
azeite orgânico, shoyu light, barbecue sauce, vinagre de framboesa, vinagre de maçã.  

 
Pratos Quentes 
Rolet de Filet assado ao molho cabernet 
Cordeiro braseado ao tomilho 
Bacalhoada ao extra virgem 
Confit de canard ao molho de laranja  
Camarão no catupiry 
Tender glaceado 
Terines variadas 
Peru assado com frutas em calda 



Leitão á pururuca 
Farofa natalina com frutas secas 
Purê de mandioquinha trufado 
Arroz à grega ao champagne com amêndoas 
Lasanha de fundo de alcachofra gratinada com gouda cheese 
                                                              
pães 
Focaccia, Carta musical condimentada, 3 tipos de pães nobres, grissini 
 
Sobremesas 
mini panetone recheado com sabayone de champagne 
verrine de chocolate com crutons de panetone 
mil folhas 
creme brulée marrom glace 
mini patisserie 
trufas variadas 
escândalo de chocolate 
torta frutas vermelhas frescas 
macarrons variados 
frutas variadas 
bowl com frutas secas natalinas (banana, figo, tâmara, damasco, passas e ameixa) 

 
R$ 250 por pessoa 

Inclui buffet e bebida não alcoólica 
R$ 320  por pessoa 

Inclui buffet, espumante, vinho importado e cerveja 
 

Das 20h00 à 01h00 com Trio de Música ao Vivo. 
 

Crianças até 5 anos não pagam.  
De 6 a 11 anos pagam 50%;  acima de 11 anos pagam valor integral 

 
Reservas: 3069- 2621 

 
Reservas pré-pagas até 10 de dezembro terão direto a 20% de desconto. 

Pagamentos serão aceitos via cartão de crédito, débito ou dinheiro. 
Hóspedes possuem 20% de desconto. 

 
 


